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Liebe Géste
Herzlich willkommen in unserem Restaurant ,,Athen®.
Wir freuen uns, sie in unserem Restaurant begriilen zu diirfen und werden bemiiht
sein, sie mit unseren griechischen Spezialitdten zu verwohnen.
Bitte denken sie daran, das bei uns alle Speisen frisch angerichtet werden.
Sollten sie dennoch eine Beschwerde haben, so sagen sie es uns bitte.
Wir hoffen, ihnen durch die gemiitliche Atmosphére in unserem Restaurant
ein paar schone Stunden bereiten zu konnen.

Wir wiinschen ihnen - Guten Appetit - Kali Orexi !
Familie: Mramori und Mitarbeiter
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Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung
Die Liste der Zusatzstoffe finden sie am Ende der Speisekarte




Suppen

1 Bohnensuppe

nach griechischer Art L) 5,60 Es gibt drer Sorten von Menschen:
2 Gulaschsuppe . 5,60 Solche, die sich zu Tode sorgen;
3 Huhnersuppe . 5,60 Solche, die sich zu Tode arberten;

4 Tomatencremwppe w560 und solche, die sich zu Tode langweilen.
5 Zwiebelsuppe u.c 5,60

Kalte Vorspeisen

6 Fetakase s mit Tomaten und Zwiebeln 9,00

7 Fetakase s mit Tomaten- Gurkensalat 10,50

8 ZaziKi Joghurt-Spezialitét & mit frischem 5,60

Knoblauch, Gurken und Brot

9 Kalamarissalat Tintenfischsalat 8,00

10 Oliven /Peperoni 6,80
Warme Vorspeisen

11 Mese (kleine Vorspeise) 11,00

Paprika gefullt mit Kése 5 und Schinken (23),
Dolmadakia ), Oliven ), Peperoni und Zaziki (B)

12 Dolmadakia « Weinblatter gefiillt mit Reis 7,00

13 Dolmadakia..es Weinblatter gefiillt mit Reisin pikanter 9,80
Sauce und mit Kase @.8) Uberbacken

14 Auberginen gebraten mit Zaziki (s) 11,30

15 Scampi's in Tomatensauce und mit Kése ws) 11,50
Uberbacken - scharf

16 Gegrillte Peperonis mit Knoblauchél 7,80

17 Gegrillter Fetakése ) in Kriuter Knoblauchsauce (2 11,00

18 Saganaki Fetakédse ) paniert aus der Pfanne 9,80
mit Tomaten und Zwiebeln

19 Saganaki Fetakises paniert aus der Pfanne 11,20
mit Tomaten-Gurkensalat

20 Gebackener Fetakése @ mit Tomaten, Paprika 9,80
und Zwiebeln - pikant

21 Vorspeisen - Platte fiir 2 Personen i 25,50

22 Knoblauchbroteuy nach Art des Hauses 6,40

Omeletts

23 Omelett mit Fetakise ® garniert 9,80

24 Omelett mit Champignons garniert 9,80




Salate

25 Bauernsalat nach griechischer Art mit Tomaten, Gurken, Peperoni, 13,00
Fetaké&se ) und Oliven

26 Tomaten-Gurkensal at 7,40
27 Athen-Salat Eisbergsalat mit Tomaten, Gurken, Peperoni, 14,40
Oliven, Mais, Mohren und Hahnchenbrustfilet
28 Griner Salat 5,30
29 Salat-Spezial griechische, gemischte Vorspeise 14,20
fur eine Person-lassen sie sich Uberraschen!
30 Thunfisch-Salat Eisbergsalat mit Tomaten, Gurken, Peperoni, 14,20
Oliven, Mais, Mohren und Thunfisch Beilagen
35 Mayonnaise ¢ w oder Ketchup ) 0,40
36 Tomaten und Paprika mit Reis gefiillt 6,80
Wenn ich mein Leben noch 37 Griine Bohnen nach griechischer Art 6,80
einmal leben konnte, 38 Griine Bohnen, gebuttert 6,80
wiirde ich die gleichen 39 Djcke weisse Bohnen o 6,80
Fehler machen. 41 Metaxasauce o 3,50
Aber ein bisschen friher, 49 Reis, pikant 3.70
damit ich mehr 43 Pommes frites 4,30
davon habe. 44 Kroketten 4,70
= 45 Folienkartoffeln mit Zazikie 6,90
46 Folienkartoffeln mit Kriuterbutter « 6,90
47 Zaziki (Beilage) ») 4,20
Vom Grill
48 Gyros 16,00

Die absolute griechische Spezialitiat nach Art des Hauses
Gyros ist ein méchtiger FleischspieB, der mit ausgefallenen
Gewiirzen bestreut wird. Von diesem Spiel3 erhalten sie
eine herrliche Portion mit Reis und Salatteller

49 Gyros geschnetzeltes Fleisch mit Metaxasauce () ibergossen, 16,80
dazu Reis und Salatteller

50 Souvlaki I 2 FleischspieBe mit Reis und Salatteller 16,50

51 Souvlaki Il 2 FleischspieBe aus Spitzenfilet, 17,80
dazu Reis und Salatteller

52 Suzukakia MettklsBchen aus Schweinehackfleisch 16,00
mit Reis und Salatteller

53 Suzukakia MettklsRchen aus Schweinehackfleisch mit 16,50
pikanter Sauce, Pommes frites und Salatteller

54 Suzukakia MettklsBchen mit Metaxasauce @, Pommes 16,50

frites und Salatteller




55 Bifteki

Beefsteak aus Schweinehackfleisch, gefiillt mit
Fetakase ), Tomaten, dazu Reis und Salatteller

56 Bifteki

Beefsteak aus Schweinehackfleisch, gefiillt mit
Fetakése ), Tomaten, iibergossen mit pikanter Sauce,
dazu Reis und Salatteller

57 Bifteki und Gyros

gefiillt mit Fetakdse ), Tomaten, dazu Reis und Salatteller

17,80

18,20

19,80

58 Schweineleber 16,00
mit geschmorten Zwiebeln, dazu Reis und Salatteller

59 Schweineleber 16,00
mit pikanter Sauce, dazu Reis und Salatteller

60 Hahnchenbrustfilet 18,80
mit feiner Rahmsauce ) tibergossen,
dazu Pommes frites und Salatteller

61 Hahnchenspielie 18,80

63
64

65

66

67
68
69
70

71

72

73

74

75

2 Fleischspiel3e mit kretanischen Kartoffeln,

frischen Paprika und Salatteller

Korfu Teller
Akropolis-Teller

Artemis-Teller

Rhodos-Teller

Poseidon-Teller
Leandras-Teller

Pirdus-Teller
Kreta-Teller

Athen- Teller
Bauern-Teller
Helena-Teller

Hellas-Teller

Lemker -
Grillteller

Vom GW” ( gemischt )

Gyros, Souvlaki, Reis und Salatteller

Gyros, 1 Souvlaki, 1 Suzuki mit Reis
und Salatteller

1 Schnitzel -natur, 1 Souvlaki, 1 Suzuki,
1 Lammkotelett mit Reis und Salatteller

Gyros, 1 Souvlaki, 1 Stiick Leber
mit Reis und Salatteller

Gyros, 2 Suzuki, mit Reis und Salatteller
Gyros, 2 Stiick Leber mit Reis und Salatteller
Gyros, 2 Lammkoteletts mit Reis und Salatteller

Gyros, 2 Schweinesteaks, Zaziki (),dazu Reis
und Salatteller

Gyros, 1 Souvlaki, 1 Lammkotelett, 1 Stiick
Leber, 1 Suzuki, dazu Reis und Salatteller

Gyros, 1 Souvlaki, 1 Schnitzel, natur 1 Suzuki,
1 Stiick Leber, dazu Reis und Salatteller

Gyros, 1 Souvlaki, 2 Lammkoteletts,
dazu Reis und Salatteller

Gyros, 1 Suzuki, 1 Stiick Leber,
dazu Reis und Salatteller

Schweinefiletspiel3, Gyros, Suzuki, Haéhnchenbrustfilet
mit kretanischen Kartoffeln, Zaziki @) u. kleiner Bauernsal at

o

17,50
18,50

19,00

18,50

17,50
17,50
19,00
18,50

21,50

21,50

21,50

17,50

21,50




Vom GV'I.” Filet und Steakspezialitdten vom Schwein

77 Schweinefilet 20,10
mit Krauterbutter«), dazu Reis und Salatteller
78 Schweinefilet 21,10

gefiillt mit Késea,sy und Tomaten, pikant zubereitet,
dazu Reis und Salatteller

79 Schweinefilet 21,80
mit Krduterbutter 4), gebutterten Bohnen,
dazu Reis und Salatteller

81 Schweinefilet 21,80
iibergossen mit Metaxasauce (),
dazu Pommes frites und Salatteller

83 Schweinesteak, ca. 200 g 20,10
tibergossen mit Metaxasauce (),
dazu Pommes frites und Salatteller
Manche Leute fragen uns mmer nach dem Gehermnis unserer langen Ehe.
Wir nehmen uns die Zert und gehen zwermal die Woche in ein Restaurant.

Ein bisschen Candlelight, gutes Essen, schone Mustk und tanzen.
Sre geht Dienstags, ich gehe Frertags.

Lammspezialititen

89 Lammkoteletts mit Reis und Salatteller 22,50

90 Lammbkoteletts mit griinen Bohnen in Tomatensauce () und Salatteller 23,00

91 Lammkoteletts mit dicken weissen Bohneng) in Tomatensauce o) 23,00
und Salatteller

92 Lamm-Teller- Spezial 2 Lammlfilets, 2 Lammbkoteletts mit gebutterten 25,80
griinen Bohnen, dazu Reis und Salatteller

93 Lammfilet mit Reis und Salatteller 24,50

94 Lammfilet tibergossen mit Metaxasauce (7, dazu Pommes frites 25,80
und Salatteller

05 Lammfilet ibergossen mit Sauce Bearnaise (7 mit Champignons, 25,80

dazu Pommes frites und Salatteller

Wer morgens niichtern dreimal schmunzelt, wenns regnet
nicht die Stirne runzelt und abends lacht, so dass es schallt,
der wird 100 Jahre alt.

Ludevice




Rumpsteaks

08 Rumpsteak ca. 280 g mit Krauterbutter ), dazu Pommes frites 29,00
und Salatteller

99 Rumpsteak ca. 280 g mit Krauterbutter @), Folienkartoffel mit 29,80
Zazikie) und Salatteller

100 Rumpsteak ca. 280 g mit Krauterbutter @), gebutterten griinen 29,80

Bohnen, dazu Pommes frites und Salatteller

101 Rumpsteak ca. 280 g mit Krauterbutter ), geschmorten Zwiebeln, 29,80
Pommes frites und Salatteller

Hdhnchen - Spezialititen

aus der Pfanne - Hdhnchen Cordon bleu

300 Hahnchen-Brustfilet gefiillt mit Schinken 23 und Kése,, dazu Pommes frites 15,00
und Salatteller

301 Hahnchen-Brustfilet gefiillt mit Schinken 23 und Kése (), iibergossen mit 16,00
Metaxasauce (7, dazu Pommes frites und Salatteller

302 Hahnchen-Brustfilet gefiillt mit Schinken 3, Késeq.»,und gebutterten Erbsen 16,00
und Mo6hren, dazu Pommes frites und Salatteller

Hausgemachte Hackfleischspezialititen
( Pfannchen - Keftedakia - Mettklofchen)

312 Keftedakia mit kretanischen Kartoffeln, dazu Salatteller 18,00
313 Keftedakia mit Kritharaki (griechische Langkornnudeln) a1, dazu Salatteller 18,00

Es ist besser zu genielSen und zu bereuen, als zu bereuen,
dass man nicht genossen hat.

Der Kellner zum Gast. ,, Mein Herr sie kénnen nicht den ganzen
Abend hier am Tisch sitzen ohne zu bestellen
Der Gast darauf: Na schon, dann bestellen sie den Koch einen schonen Grub.




Gegrillte tiberbackene Gerichte
nach Art des Hauses

103 GyI‘OS geschnetzeltes Fleisch mit kretanischen 17,80
Kartoffeln, in Metaxasauce), mit Kése (1,8
tuberbacken, dazu Salatteller

104 Gyros geschnetzeltes Fleisch in Metaxasauce ), 18,60

mit Kése (1,8) iberbacken und Pommes Frites,
dazu Salatteller

105 Souvlaki 2 FleischspieB3e in Metaxasauce (7 und kretanischen 18,60
Kartoffeln, mit Kése .8 tiberbacken, dazu Salatteller

106 Schweinesteak 3 kleine Steaks in Metaxasauce () und Pommes frites, 19,20
mit Kése «.,8) tiberbacken, dazu Salatteller

107 Hahnchenbrustfilet in Metaxasauce ) und kretanischen Kartoffeln, 20,50
mit Kése (1,8) iberbacken, dazu Salatteller

108 Bifteki Beefsteak aus Schweinehackfleisch, gefiillt mit 19,80

Fetakase »), Tomaten in Metaxasauce (), mit Kése «,p)
tiberbacken und Pommes Frites, dazu Salatteller

Optimisten wandeln auf der Wolke,

unter der die Pessimisten Triibsal blasen.

Empfehlung des Kochs

Platte fiir 2 Personen
110 ATHEN-Platte fiir 2 Personen 52,00

2 Schweinefilet, 2 Souvlaki, 2 Lammkoteletts,
2 Suzuki, Gyros, dazu Pommes frites, Reis und

Bauernsalat
111 fiir 3 Personen 72,00
112 fiir 4 Personen (und mehr) 89,00

Aus Stemen, die einem in den Weg gelegt werden,
entstehen oft neue Wege.




Lammspezialititen aus dem Backofen (Giouwezi)

Alle Gerichte aus dem Backofen servieren wir mit Salatteller

115 Lammfleisch 20,50

mit Kritharaki (griechische Langkornnudeln) @
und Fetakase )

116 Lammfleisch 20,50 —
mit Spaghetti 1 und Fetakése ) ' i’

117 Lammfleisch 20,50 i
mit kretanischen Kartoffeln

119 Lammfleisch 20,50

mit griinen Bohnen

Nudel-Gerichte

137 Spaghettia Bolognese mit Hackfleisch und Fetakise @) 11,50
138 Kritharaki griechische Langkornnudeln @i mit Hackfleisch 12,50
und Fetakase )
Vegetarische Gerichte 1‘{- ol
139 Spaghettianmit Tomatensauce . 11,50
140 Kritharaki griechische Langkornnudelnan mit Tomatensauce () 11,50
141 Spaghetti<A1)mit Metaxasauce » und Kise ) iiberbacken 11,50
142 Kretanische Kartoffeln mit Metaxasauce .4 und Kiise  » iiberbacken 10,00
143 Kritharaki griechische Langkornnudelna in feiner Metaxasauce ) 12,50
mit Kése g tiberbacken
144 Gemischtes Gemiise mit Rahmsauce und Kiseq piiberbacken 13,20

a eb ratene F l.SCI’\g eV'f Cl'\te Alle Fischgerichte servieren wir mit griinem Salat

148 Kalamaris Tintenfisch mit gebuttertem Reis und Knoblauchsauce ) 18,00
149 Seezungenfilet mit gebuttertem Reis und Knoblauchsauce ) 19,00
150 Pangasiusfilet mit gebuttertem Reis und Knoblauchsauce ) t.;ln‘! 17,20
151 Forelle mit gebuttertem Reis und Knoblauchsauce () # 16,00
152 Scampis gebraten mit Olivensl und Knoblauchsauce), dazu Reis 22,20

. Mochten sie den Fisch blau essen?”
, Nein, servieren sie erst den Fisch und dann das Trinken.*




Fir den ,kleinen Hunger - vom Gill

156

157

158

159

161

164

165

167

168

169

Gyros 13,90
mit Pommes frites und Salatteller

Souvlaki 13,90
1 FleischspieB mit Pommes frites und Salatteller

Suzukakia (MettklsBchen) 13,90
mit Pommes frites und Salatteller

Filet 16,50
1 kleines Schweinefilet mit Krauterbutter ), Reis und Salatteller
Gyros 15,50
in Metaxasauce (7, mit Kése (1,8 tiberbacken und Salatteller
Putenfilet 16,50

mit Metaxasauce (7) tibergossen, dazu
Pommes frites und Salatteller

Putenfilet 16,50

mit kretanischen Kartoffeln, Metaxasauce ()
und Kise (1,8) iberbacken, dazu Salatteller

Souvlaki 15,50

1 FleischspieB3 in Metaxasauce (7 und kretanischen
Kartoffeln mit Kése (1.8 tiberbacken, dazu Salatteller

Schweinefilet 17,90

Filet in Metaxasauce () und kretanischen
Kartoffeln mit Kése (1.,8) tiberbacken, dazu Salatteller

Rumpsteak 21,00
mit Krduterbutter 4, dazu Pommes frites und Salatteller

Kimpfte um das, was dich weiterbringt.
Akzeptiere das, was du nicht dndern kannst.

Und trenne dich von dem was dich runterzieht.

O 4




E)EZZA (A1) Hab Sonne im Herzen und Pizza im Bauch.

Dann bist du glticklich und satt bist du auch.

Pizza ATHEN

mit Tomatensauce, Kése(,8), Gyros, Zwiebeln, 16,50

Oliven und Peperoni

Pizza Margherita

mit Tomatensauce und Kése (1,8)

Pizza Salami
mit Tomatensauce, Kédse(,8) und Salami (1,2,3,4)

Pizza Prosciutto
mit Tomatensauce, Kdse,8) und Schinken(,s)

Pizza Calzone
gefiillte Pizza mit Tomatensauce, Kése (1,8),Salami, 1,2,3,4)
Schinken und Champignons

Pizza Hawaii
mit Tomatensauce, Kése,8), Schinken 2,3 und Ananas

Pizza Vegetaria
mit Tomatensauce, Kése (1,8) und frischem Gemiise

Pizza Tonno
mit Tomatensauce, Kése (1,8), Thunfisch und Zwiebeln

9,80

12,00

12,00

14,20

12,00

14,50

14,00

Im Restaurant: 10 Minuten lang die Speisekarte anschauen

und dann das gleiche wie immer bestellen.

PaSta (A1) A1 = Glutenhaltiges Getreide - Weizen
Spaghetti Aglio,Olio e Peperoncino
Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl und scharfe Peperoni
Spaghetti alla Carbonara

Spaghetti mit Ei, Schinken(,3) und Sahnesauce @

Spaghetti ATHEN nach Art des Hauses

mit Filetspitzen und Champingnons in Sahnesauce s

Penne ATHEN nach Art des Hauses
mit Filetspitzen und Champingnons in Sahnesauce s

Penne alla Gongonzola

Auf besonderen Wunsch - Pizza nach ihrer Wahl

10,30

11,50
13,10

13,10

11,50




Nachspeisen (Epidorpion)

179 Birne Helene vanilleeis (), Birne, Sahne, Schokosofle 7,50
180 Eiscreme (gemischt) mit Sahne & 7,50
181 Vanilleeis o) mit heiBer Schokolade 3 7,50

182 Athen-Becher Eis o) mit Fruchtckocktail und Sahne

7,50
183 Lava Cake (1) 7,80
184 Pfirsich mit Eis und Sahne 6,50
185 Fruchtcocktail mit Sahne 6,50
186 Joghurt mit Honig 6,50

Warme Getrinke

Tasse Kaffee o 2,90
Tasse Tee o 2,90
Tasse Cappuccino e 3,30
Griechischer Mokka o 2,90
Espresso o 2,70
Latte Macchiato o 3,80

ESSEN MIT LIEBE - TRINKEN MIT GENUSS - LACHEN MIT FREUNDEN

Alkoholfreie Getrinke 0,21 o,4 |
CLlls (it Koffein) 1.2 2.90 4.50
GGl - ight (mit Koffein) s, 2,90 4,50

Wﬁ (Zitronenlimonade) () 2,90 4,50
% (Orangenlimonade) ) 2,90 4,50
. CocaCola Zero 1,9 2,90 4,50

Spezi 2,90 4,50

Mineralwasser 2,90

Tonic Water 3,30

Bitter Lemon ¢ Eine gesunde Seele 3,30 e

Orangennektar kahh nicht in einen 3,30 5,30

Ap felsaft trockenen Kdrper wohnen. 3.30 5.30

Apfelschorle 3,30 5,30

Bananennektar 3,50

Traubensaft 3,50

Vitamalz ) 3,40

Mineralwasser 0,71 5,90




L]
B lel"e ( glutenhaltiges Getreide= A )

Ko6nig Pilsener vom Fass 031 3,70 0,41 4,40
Kostritzer Schwarzbier vom Fass 031 3,70 041 440
Konig-Alster 031 3,70 0,41 4,40
Hefeweizenbier Fl. 051 5,20
Hefeweizenbier dunkel Fl. 051 5,20
Hefeweizen alkoholfrei F. 051 5,20
Ko6nig-Pilsener alkoholfrei Fl. 0331 3,70
Griechische Spirituosen 2 cl
Ouzo - Pilavas 38% Vol. 2,80
Ouzo mit Feige 38% Vol. 3,40
Metaxa 5 Sterne 38% Vol. 3,30
Metaxa 7 Sterne 40% Vol. 3,90
Metaxa 40 jahre alt 42% Vol. 5,50
Internationale Spirituosen 2 cl
Slivowitz 40% Vol. 3,20
Aquavit (Malteser)  ssxvo. 3,20
Jagermeister 35%Vol. 2,90
Ramazzotti 30% vol. 2,90
Baileys @ 17%Vol. 3,30
Amaretto 21,5% Vol. 3,20
Longdrinks
Bacardi mit Cola 40% Vol. 0,21 4,70
Campari mit Orange 25% Vol. 0,21 5,40
Wodka - Energy 40%Vol. 0,21 5,00
Whisky (Ballantines) - Cola 40%vol. 021 5,20
Jack Daniels - Cola 40% Vol. 0,21 5,20
(COCKIAILS
SEX ON THE IBEACH g ¢ 6,70
iy “ -
alle Cocktails auch alkoholfrei
Sekt
Glas Prosecco o 5,70 Glas Prosecco alkoholfrei w) 5,70
GlasAperol Spritz w.a0 570 Rotk&ppchen 0,75l a9y 21,50

H



VR

Offene WeiBweine w)

Makedonikos 1) halbtrocken
Retsina 1) geharzt, trocken
Demestika 2) trocken

Imiglikos 2) halbsiif3

Muscat 3) Samos 3) LikGrweine
Rose 2) trocken

Weinschorle 2)

Flaschenweine weif3 ()

Asiotus 1) halbtrocken ( Italien )
Makedonikos 1) halbtrocken
Demestika 2) trocken

Retsina 1) geharzt 0,501
Imiglikos 2) halbsii3

Muscat 3) Samos 3) Likorweine
Rose 2) trocken

Rose 3) halbtrocken

Offene Rotweine o)

Makedonikos 1) halbtrocken
Demestika 2) trocken
Imiglikos 2) halbsiif3
Naoussa 3) trocken
Mavrodaphne 3) Likorwein

Flaschenweine rot (o

Makedonikos 1) halbtrocken
Demestika 2) trocken
Imiglikos 2) halbsiif3
Naoussa 3) trocken
Mavrodaphne 3) Likorwein
Asiotus 2) trocken ( Italien)

1)= Landwein, 2)= Tafelwein, 3)= Qualitatswein -

Geniefle den Wein, das Bier und den Klaren,
am verkehrten Ende soll man nicht sparen.

o251 o,5|
12% Vol. 6,40 11,50
11,5% Vol. 6,40 11,50
11,5% Vol. 6,40 11,50
11,5% Vol. 6,40 11,50
15% Vol. 6,80 12,50
11% Vol. 6,40 11,50
4,50 9,40
0,75 |
12% Vol. 26,00
12% Vol. 18,20
12% Vol. 18,20
11,5% Vol. 12,00
11,5% Vol. 18,20
15% Vol. 18,70
11% Vol. 18,20
12% Vol. 18,20
0,251 o,5 |
12% Vol. 6,40 11,50
12% Vol. 6,40 11,50
11,5% Vol. 6,40 11,50
12% Vol. 6,40 11,50
15% Vol. 6,40 11,50
0,75 |
12% Vol. 18,20
11,5% Vol. 18,20
11,5% vol. 18,20
12% Vol. 18,70
15% Vol. 18,70
13% vol. 27,50
(10 )= enthilt Sulfite rﬁ
J 7L




Lieber Gast!
Esist unser Anliegen, dass sie sich bei uns wohlfthlen. Wir versuchen daher nur Lebensmittel
von hoher Qualitéat und regionaler Herkunft zu verwenden. Es gibt aber Produkte, die ohne
Zusatzstoffe nicht erhéltlich sind, aber dennoch von vielen Géasten gewinscht werden.
Diese Zutaten oder Getranke haben wir aber fir sie gekennzeichnet. Sie sehen das an einer
kleinen Zahl hinter dem Gericht oder dem Getrénk. Die Zahlen der gesetzlich zugelassenen
Zusatzstoffe haben folgende Bedeutung:

Nr. 1 mit Farbstoff

Nr. 2 mit Konservierungsstoff
Nr. 3 mit Antioxidationsmittel
Nr. 4 mit Geschmacksverstarker
Nr. 6 geschwérzt

Nr. 7 mit Slissungsmittel

Nr. 8 chininhaltig

Nr. 9 koffeinhaltig

Nr.10 Sulfite

Allergenkennzei chnung:

Glutenhaltiges Getreide: A - Weizen: A1 - Roggen: A2
Milcherzeugnis: B - Eier: C - Fisch: D - Sellerie und daraus
gewonnene Erzeugnisse: L - Senf und daraus gewonnene
Erzeugnisse: M

Irrtiimer und Anderungen vorbehalten
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“EN Vermussen, - wenn siegerdde erst
gegangcn Siid...
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Sulinger Str. 51
31608 Lemke @

Telefon 05021-63450  nialtoenes

Offnungszeiten:

Dienstag - Samstag von 17.00 - 23.00 Uhr
Sonn - und Feiertage von 12.00 - 14.30 Uhr
und von 17.00 - 23.00 Uhr
Kiiche bis 22.00 Uhr

Montag Ruhetag




